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As uvas, provenientes da “vinha velha” Vinha da Ponte, foram
transportadas em caixas de plastico alimentar e sujeitas a uma
rigorosa triagem a entrada da adega. Ap6s uma pisa num lagar
tradicional, as massas foram transferidas para uma cuba inox
onde fermentaram com controlo de temperatura durante
aproximadamente 10 dias. Uma vez concluida a fermentacao
alcodlica, o vinho foi encaminhado para barricas de carvalho
francés onde efectuou a fermentacdo malolactica.

Quinta do Crasto Vinha da Ponte 2004, estagiou em barricas de
carvalho francés, durante 18 meses. Foi engarrafado, sem
qualquer colagem ou filtracao, pelo que esta sujeito, durante o
seu envelhecimento, a criar de um ligeiro deposito.

Muito vivo e concentrado na cor, aroma rico e intenso a fruta
madura, que revela a exceléncia do ano e que domina de uma
forma elegante sobre as notas de madeira. Na boca a grande
estrutura dada por uvas provenientes de vinhas velhas integra-se
na perfeicdo com os taninos da madeira, resultando um vinho
persistente, complexo e muito agradavel
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